
Lactorich Blis C4 Principal concurrent de FFMP

Test de stabilité - café

Lactorich Blis C4 Principal concurrent de FFMP

Comparaison de l'e�et blanchissant - café

Stable dans le thé et le café
Se dissout complètement sans 
laisser de particules en suspension 
à la surface

Ingrédients naturels
Contient des matières sèches de 
lait de haute qualité issues 
d'Europe, de Nouvelle-Zélande et 
des États-Unis

Un choix plus sain
Excellente source de calcium et de 
protéines
Conçu à base d'huile végétale non 
hydrogénée, sans acides gras trans

Enrichi en vitamines
(A, B2, D3, E)

Certifié halal
Répond aux besoins de vos clients 
partout dans le monde

Excellente stabilité
18 mois de durée de conservation

Points forts concernant 
le produit

Make it real with us today
dairy@ofi.com | www.ofi.com

Conçu pour une meilleure expérience gustative

Bien plus qu'une boisson.
C'est un instant à savourer.
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Lactorich Blis C4 Principal concurrent de FFMP

Vous êtes à la recherche d'un lait en poudre qui sublime vos boissons 
chaudes? Lactorich Blis C4, le lait en poudre instantané d'ofi, est le 
produit idéal.

Présentant un aspect lacté et une onctuosité accrus, il est spécialement 
conçu pour o�rir une sensation en bouche et un goût inégalés dans les 
applications à base de café, de thé et de lait.

Lactorich Blis C4 se dissout et se disperse complètement, ne laissant ainsi 
aucune particule blanche en suspension dans vos boissons chaudes.

Il vous permet également d'obtenir un excellent e�et blanchissant ainsi 
qu'une sensation onctueuse et veloutée en bouche dans le thé et le café, 
o�rant ainsi à vos clients une expérience de dégustation incomparable.


